Elaboracion de

chocolate artesano
“Isabel”

Entidades que la promueven
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' Elaboracion de chocolate artesano gourmet, certificado por agricultura 1
! ecologicay Comercio Justo, elaborado por mujeres del medio rural en riesgo de |
' exclusion. :
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:Qué aporta esta experiencia Principales resultados
al despliegue de la Economia y/0 innovaciones
Social y Solidaria?
- : Trabajo femeninoy desarrollorural,
Comercio Justo. Agricultura Y rabajo temenino y desarrolio rural, \

desarrollo del comercio justo, de la
agricultura ecologica y de proximidad.
Utilizacion de ecopackaging con envases
FSC procedentes de bosques sostenibles.
Estamos en proceso de conseguir la

2% semilla del balance “Economia Bien
Comun” -Mejor producto ecolégico

de Espana “biocultura 2015”. Premio
“Incorpora” de la obra social La Caixa,
por fomentar la integracion laboral de
mujeres en riesgo de exclusion.

ecoldgica. Trabajo femenino.
Desarrollo rural. Trabajo
inclusivo.
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Direccion postal Plaza Las Escuelas, 2y 3. 44550 Alcorisa (Teruel) 9
Pagina web www.chocolates.bio

Correo electréonico isabel@chocolates.bio

Redes sociales https://www.facebook.com/chocolatesartesanosisabel/
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